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bb) Antrige auf Anderung der Produktspezifikation gemiR Art.53 der

Verordnung:
Schutzkategorie: g.g.A. Bitterstoffe (EBC):
Aktenzeichen: 31 2012 000 102.4 statt 25 — 45

30 — 40 Einheiten
Bayerisches Bier

Export
Antragstellende Vereinigung/Antragsteller: Alkoholgehalt in vol %:
Name: Bayer. Brauerbund e.V. statt 4,5 - 5,5
Anschrift: Oskar-von-Miller-Ring 1, 80333 Miinchen 45-6,0
Telefon: 089/286604-0 Farbe (EBC):
Telefax: 089/286604-99 statt 10 — 50
E-Mail: scholz@bayerisches-bier.de 5 — 65 Einheiten (hell-dunkel)
Zusammensetzung: Erzeuger/Verarbeiter (X) Andere () Dunkel
unke
Berephtigtes Interesse: o . ) Stammwiirzegehalt in %:
Die oben genannte Vereinigung hat auch die urspriing- statt 11,0 — 12,5
liche Eintragung der g.g.A. beantragt. Sie umfasst ca. 11,0 — 14,0
300 Hersteller des fraglichen Produkts. Alkoholgehalt in vol %:
Vertreter: statt 4,5 - 5,5
Name: - 4,5-6,0
Anschrift: - Farbe (EBC):
Telefon: - statt 40 — 60
Telefax: - 40 - 65 Einheiten
E-Mail: - Bitterstoffe (EBC):
. statt 20 — 35
Art des Erzeugnisses: 15 — 35 Einheiten
Klasse 2.1 Bier
Fundstelle der Veroffentlichung des Antrags im Schwarzbier
Amtsblatt der EU: Stammwaurzegehalt in %:
- statt 11,0 — 12,5
. P 11,0 - 13,0
Betroffene Rubriken der Spezifikation: Alkoholgehalt in vol %:
O'a) Name statt 5,0 - 5,5
b) Beschreibung . 4560
0O c¢) Geografisches Ge_blet Farbe (EBC):
O d) Ursprungsnachweis statt 60 — 120
O e) Herstellungsverfahren _ _ 65 — 150 Einheiten
O f) Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet Bitterstoffe (EBC):
g) Kontrolleinrichtung(en) statt 10 — 30
h) Etikettierung 15 — 40 Einheiten
i) Gemeinschaftliche / einzelstaatliche Rechtsvor-
schriften Marzen/Festbier
Beantragte Anderungen: Alkoholgehalt in vol %:
statt 4,5 - 6,0
b) Beschreibung: 50-6,5
1. Bei den aufgefiihrten Biersorten werden folgende Bock .
Anderungen vorgenommen: Alkoholgehalt in vol %:
statt 6,0 — 8,0
Schankbier 6,0 -8,5
Farbe (EBC): Farbe (EBC):
statt 5 — 15 statt 10 — 120
5 — 20 Einheiten 7 — 120 Einheiten (hell-dunkel)
Bitterstoffe (EBC):
statt 25 — 30 Doppelbock
10 — 30 Einheiten Alkoholgehalt in vol %:
statt 6,0 — 8,5
Hell/Lager 7,0-9,5
Bitterstoffe (EBC): Farbe (EBC):
statt 8 — 25 statt 10 — 120
10 — 25 Einheiten 10 — 150 Einheiten (hell-dunkel)
Pils Weizenschankbier
Alkoholgehalt in vol %: Stammwdrzegehalt in %:
statt 4,0 — 5,5 statt 7,0 — 8,5
4,5-6,0 7,0-9,0
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Bitterstoffe (EBC):
statt 6 — 20
5 — 20 Einheiten

Weizenbier
Stammwaurzegehalt in %:
statt 11,0 — 14,0

11,0 - 13,5

Alkoholgehalt in vol %:

statt 4,0 — 5,5

45-55

Farbe (EBC):

statt 10 — 60

5 — 65 Einheiten (hell-dunkel)

Kristallweizen
Stammwurzegehalt in %:
statt 11,0 — 13,0

11,0 - 13,5

Farbe (EBC):

statt 6 — 18

5 — 18 Einheiten
Bitterstoffe (EBC):

statt 10 — 20

5 — 20 Einheiten

Rauchbier
Stammwiurzegehalt in %:
statt 12,0 — 14,5

11,0 — 14,5
Alkoholgehalt in vol %:
statt 5,0 — 6,0

45-6,0

Farbe (EBC):

statt 40 — 60

30 — 60 Einheiten

Kellerbier/Zwickelbier
Stammwaurzegehalt in %:
statt 11,0 — 13,0

11,0 - 13,5
Alkoholgehalt in vol %:
statt 4,0 — 5,5
4,5-6,0

Farbe (EBC):

statt 10 — 30

5 — 60 Einheiten
Bitterstoffe (EBC):
statt 10 — 30

10 — 35 Einheiten

Begriindung:

Tatsache ist, dass den Anmeldern fir die Meldung der
Spezifikation von der EU-Kommission Mitte der 90-er
Jahre nur ein duflerst kurzer Zeitraum zur Verfigung
gestellt worden war. Eine Befragung aller unserer Mit-
gliedsbetriebe war damals in der Kiirze der uns zur Ver-
flgung stehenden Zeit unmdglich, so dass nach 15
Jahren eine Anpassung der Werte aufgrund der grof3en
Anzahl der Brauereien in Bayern (2011: 637) notwendig
wurde. Im engen Schulterschluss mit unseren Mitglieds-
betrieben wurde zwischenzeitlich eine umfangreiche Er-
fassung der entsprechenden ober- und untergérigen
Werte aller an den Bayerischen Brauerbund gemeldeten
Biersorten durchgefiihrt, deren Ergebnis nun vorliegt
und sich in den beantragten Anderungen widerspiegelt.
Hinzu kommt, dass bei den zur Bierherstellung notwen-
digen landwirtschaftlichen Rohstoffen (Malz, Hopfen) in
den letzten Jahren ein enormer Zuchtfortschritt in agro-
nomischer, aber auch qualitativer Hinsicht erzielt wurde.
Die zilichterischen Leistungen im Zusammenwirken mit
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moderner Brautechnik wirken sich insbesondere auf die
Bereiche ,Farbwerte“ sowie ,Bitterwerte” der beschrie-
benen Biere aus. Durch den sich dadurch verandernden
Brauprozess verschieben sich zwangslaufig auch die
Parameter des fertigen Bieres analytisch.

2. Des Weiteren ist folgender Satz anzufiigen:

,Die aufgefiihrten Werte unterliegen den gesetzlichen
und den von den zustandigen Lebensmittelliberwa-
chungsbehérden in Bayern anerkannten analytischen
Toleranzen.”

Begriindung:

Zur Klarstellung gegeniiber den Kontrollbehérden sowie
den betroffenen Unternehmen ist diese Feststellung er-
forderlich.

g) Kontrolleinrichtungen:

Fir Herstellerkontrollen:

Name: Bayerische Landesanstalt fir Landwirtschaft
Institut fir Erndhrung und Markt

Anschrift: Menzinger Str. 54, 80638 Miinchen, DE
Telefon: 089/17800-0

Telefax: 089/17800-313

Fur Missbrauchskontrollen:

Name: Bayerisches Staatsministerium fir Umwelt und
Gesundheit

Anschrift: Rosenkavalierplatz 2, 81925 Minchen, DE
Telefon: 089/1261-0

Telefax: 089/1261-1122

Begrindung:

Name und Anschrift der fir die Hersteller- und Miss-
brauchskontrollen

zustandigen staatlichen Stellen sind zu aktualisieren.
Die Nennung der Lacon GmbH hat zu entfallen.

In Bayern sind derzeit mehrere gleichberechtigte Kon-
trollstellen

zugelassen, der Hersteller kann sich einer Kontrollstelle
seiner Wahl bedienen.

h) Etikettierung:

Der bisherige Text wird durch nachfolgenden Text inso-
fern gedndert als das Wort ,Biergattung® durch das Wort
JBiersorte” ersetzt wird:

,Die Bieretikettierung ist auf eine unter Punkt b) genann-
te Biersorte in Verbindung mit der Bezeichnung ,Bayeri-
sches Bier* abgestellt.

Begriindung:
Das Wort ,Biergattung®, das nach § 3 Bierverordnung z.

B. Bier mit geringem Stammwirzegehalt oder Starkbier
umfasst, wurde irrtimlicherweise aufgefiihrt. Richtiger-
weise wird die Bezeichnung ,Bayerisches Bier“ in der
Praxis im Zusammenhang mit einer Biersorte (z.B. Hell,
Lager, Weizen etc.) verwendet. Die (ibrigen Anderungen
haben redaktionelle Griinde.

i) Einzelstaatliche Anforderungen:

Die einzelstaatlichen Anforderungen werden durch das
Wort ,Bierverordnung® erganzt.

Begriindung:

Bei der Erstellung des urspringlichen Antrags wurde
irrtimlicherweise Ubersehen, die Bierverordnung vom
2. Juli 1990 anzugeben. Da die Bierverordnung den
Schutz der Bezeichnung ,Bier” sowie die Kenntlichma-
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chung der Biergattungen regelt, also bierrechtliche Vor- Farbe (EBC):
schriften enthalt, ist sie aus Griinden der Vollstandigkeit 40 — 65 Einheiten
notwendig. Bitterstoffe (EBC):

Volistindige Spezifikation: 15 =35 Einheiten

(Art. 7 Abs. 1 der Verordnung) malzaromatisch, vollmundig

a) Name:
Bayerisches Bier Schwarz'bier

b) Beschreibung: Srmaewirzegehalt in %:
Sr?tr:aarggtr)iig(]ar lA]Skng%ﬂ?;)’ér?alt in vol %:
?}gn_wrg\,/gijrzegehalt in %: Férb_e1 (’EBC.): .
é‘llgo_hc:;l,%ehalt in vol %: e k%hgelct?;n

Farbe (EBC): 15 — 40 Einheiten

5 — 20 Einheiten
Bitterstoffe (EBC):
10 — 30 Einheiten

rostaromatisch, leicht malzaromatisch, hopfenbitter

Marzen/Festbier

. . . . . untergarig
vollmundig, weich und spritzig mit weniger Alkohol u. 2 o
Kalorien als Vollbier ?;agninzvxrgegehalt n %
. o/ .
Hell/Lager élgof%l%ehalt in vol %:

untergarig .
2 o). Farbe (EBC):
Stammwiurzegehalt in %: 7 _ 40 Einheiten

11,0 -12,5 .

y | . o/ - Bitterstoffe (EBC):
ﬁllgo_hc;lgsehalt in vol %: 12 _ 45 Einheiten
Farbe (EBC):

5 — 20 Einheiten
Bitterstoffe (EBC):

malzbetont mit leichter Hopfenbittere

10 — 25 Einheiten Bock

untergarig

(1 1 o/ -

feinwdrzig, leicht, vollimundig, mild 1Séagwin\4vglbzegehalt in %:
Pils Alkoholgehalt in vol %:
7 6,0 - 8,5
g?;?l:?:lvcgrze ehalt in %: Farbe (EBC):
110-125 9 o 7 — 120 Einheiten (hell-dunkel)
Alkoholgehalt in vol %: Biterstofte (EBC):
45-6,0

Farbe (EBC):
5 — 15 Einheiten
Bitterstoffe (EBC):

vollmundig, malzbetont, feine Hopfennote

- R Doppelbock
30 — 40 Einheiten Untergang
> <o
ausgepragte, feinherbe Hopfenbittere 1Séa81£n\év1urozegehalt in %:
. o/ .
Ex ort__ . A%Ik(;)rloslagfe)halt in vol %:
untergarig ’ ) .
Stammwiirzegehalt in %: Farbe (EBC):
120—-135 ’ 10 — 150 Einheiten (hell — dunkel)
. ol o - Bitterstoffe (EBC):
Alkoholgehalt in vol %: 15 — 35 Einhei
45-6.0 - inheiten

Farbe (EBC):

5 — 65 Einheiten (hell-dunkel)
Bitterstoffe (EBC):

15 — 35 Einheiten

ausgepragt vollmundig, malzbetont, leichte Karamelno-
te

Weizenschankbier

] ) obergarig

vollmundig, abgerundete Bittere Stammwiirzegehalt in %:
7,0-9,0

Dunkel | Alkoholgehalt in vol %:

untergarig

Stammwiirzegehalt in %: 25-35

: Farbe (EBC):
11,0 - 14,0 7 — 30 Einheiten
. o .
/Zlk;rloégghalt in vol %: Bitterstoffe (EBC):

5 — 20 Einheiten
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spritzig, hefearomatisch

Weizenbier

obergarig

Stammwiurzegehalt in %:
11,0 - 13,5

Alkoholgehalt in vol %:
45-55

Farbe (EBC):

5 — 65 Einheiten (hell-dunkel)
Bitterstoffe (EBC):

5 — 20 Einheiten

weizenaromatisch, fruchtig, leicht malzaromatisch

Kristallweizen

obergarig
Stammwiirzegehalt in %:
11,0 -13,5
Alkoholgehalt in vol %:
45-55

Farbe (EBC):

5 — 18 Einheiten
Bitterstoffe (EBC):

5 — 20 Einheiten

weizenaromatisch, rezent

Rauchbier

untergarig
Stammwiurzegehalt in %:
11,0 — 14,5
Alkoholgehalt in vol %:
45-6,0

Farbe (EBC):

30 — 60 Einheiten
Bitterstoffe (EBC):

20 — 30 Einheiten

vollmundig und rauchig

Kellerbier/Zwickelbier
untergarig
Stammwiirzegehalt in %:
11,0 - 13,5
Alkoholgehalt in vol %:
45-6,0

Farbe (EBC):

5 — 60 Einheiten
Bitterstoffe (EBC):

10 — 35 Einheiten

leichte Hopfenbittere, unfiltriert, niedrig gespundet, mit
wenig Kohlensaure

Eisbier/lcebier
untergarig
Stammwiurzegehalt in %:
11,0 - 13,0
Alkoholgehalt in vol %:
45-5,0

Farbe (EBC):

5 — 20 Einheiten
Bitterstoffe (EBC):

10 — 25 Einheiten

sehr mild, sehr weich

Die aufgefiihrten Werte unterliegen den gesetzlichen
und den von den zustandigen Lebensmitteliberwa-

chungsbehorden in Bayern anerkannten analytischen
Toleranzen.

c) Geografisches Gebiet:

Freistaat Bayern

d) Ursprungsnachweis:

In Bayern altester Nachweis von Brautatigkeit (Kase-
ndorf) in Deutschland; alteste Brauerei der Welt (Staats-
brauerei Weihenstephan; gegr. 1040; bis heute grote
Brauereidichte der Welt (700 Brauereien); in Bayern
haben 44 % aller Brauereien in der EU ihren Sitz; ,Ba-
yerisches Bier” ist als Herkunftsangabe durch verschie-
dene bilaterale Abkommen (F, GR, I, E, CH) geschiitzt;
.Bayerisches Bier" ist beim Deutschen Patentamt als
Marke eingetragen.

e) Herstellungsverfahren:

Aus geschrotetem Malz und unterschiedlichen Malz-
schuttungen und Wasser wird die jeweilige Bierwurze
hergestellt. Diese wird anschlieBend unter Zugabe von
Hopfen gekocht, wobei der Braumeister durch die Koch-
dauer und Temperatur je nach Rezeptur die Stammwiir-
ze, d.h. die spatere Starke des Bieres, festlegt. Nach
dem Kochvorgang wird die Bierwirze abgekihlt und in
Garbottiche verbracht; durch die Zugabe von Hefe er-
folgt die Vergarung des Zuckers zu Alkohol und Kohlen-
dioxid. AnschlieRend reift das Jungbier eine bestimmte
Zeit in Lagertanks, ehe es filtriert bzw. unfiltriert in Ge-
fale abgefillt wird.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet:

Die Qualitat und das Ansehen von ,Bayerischem Bier*
ist zurlickzufiihren auf eine jahrhundertelange Brautra-
dition. Seit dem 15. Jahrhundert verbindliche Festschrei-
bung der Herstellungsverfahrens. Uber die Jahrhunder-
te hat sich daraus eine Vielzahl unterschiedlichster
Rezepturen herausgebildet, die zu einer auf der Welt
einzigartigen Sortenvielfalt geflihrt hat; Geburtsstatte
des Weizenbieres; grofite Weizenbierbrauerei auf der
Welt; in Weihenstephan Sitz einer der renommiertesten
Brauereiinstitutionen der Welt. Aufgrund der jahrhunder-
tealten Brautradition sowie der daraus resultierenden
Sortenvielfalt genieRt ,Bayerisches Bier beim Verbrau-
cher allgemein hdéchstes Ansehen, das auch auf die
Uberwiegende Verwendung qualitativ hochwertiger
heimischer Rohstoffe zurlickzufiihren ist.

g) Kontrolleinrichtung(en):

Fir Herstellerkontrollen:

Name: Bayerische Landesanstalt fur Landwirtschaft
Institut fir Ernahrung und Markt

Anschrift: Menzinger Str. 54, 80638 Miinchen, DE
Telefon: 089/17800-0

Telefax: 089/17800-313

Fir Missbrauchskontrollen:

Name: Bayerisches Staatsministerium fir Umwelt und
Gesundheit

Anschrift: Rosenkavalierplatz 2, 81925 Miinchen, DE
Telefon: 089/1261-0

Telefax: 089/1261-1122

h) Etikettierung:

Die Bieretikettierung ist auf eine unter Punkt b) genannte
Biersorte in Verbindung mit der Bezeichnung ,Bayeri-
sches Bier* abgestellt.

Gemeinschaftliche / einzelstaatliche Rechtsvorschriften:
Vorlaufiges Biergesetz und dazugehdrige Durchfiih-
rungsverordnung, Bierverordnung
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