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Teil 7c) Fassung der Spezifikation, auf die sich der stattgebende Beschluss

bezieht:

Antrag auf Eintragung

Schutzkategorie: g.g.A.
Aktenzeichen: 31 2008 000 001.4

Bamberger Hornla / Bamberger Hornle
/ Bamberger Hornchen

Datum und Fundstelle des stattgebenden Beschlusses
im Markenblatt:
13.01.2010; Heft 6 vom 12.02.2010, Teil 7b, S. 2057

Entscheidung des BPatG:

Spezifikation:
(alle Angaben gemaR Art. 4 Abs. 2 der Verordnung (EG)
Nr. 510/2006 )

a) Name:
Bamberger Hornla, Bamberger Hornle, Bamberger
Hornchen

b) Beschreibung:
Die Kartoffel, botanisch Solanum tuberosum subspecies
tuberosum L., gehért wie Tomaten, Paprika und Auber-
ginen zur Familie der Nachtschattengewéachse (Solana-
ceae).
Die Kartoffelsorte "Bamberger Hérnla" zahlt zu den "al-
ten Landsorten". Sie entstammt nicht der Kartoffelztich-
tung.
Die Pflanze ist kleinwlichsig mit dinnem, zartem Kraut
und bliht weil3. Die Pflanze braucht einen nahrstoffrei-
chen, moglichst leichten Boden, weil sie auf stauende
Néasse auflerst empfindlich reagiert. Geerntet werden
die Knollen im September/Oktober.
Die Knollen dieser Kartoffel sind klein und fingerférmig
und leicht hérnchenférmig gekrimmt, in  wenigen
Exemplaren auch mit einer leichten, zweiten Gegen-
krimmung oder mit bizarr verwundenen Formen. Die
Schale ist glatt, seidenmatt glanzend, hellockerfarben
mit einem leicht rétlichen Schimmer, der von den Augen
der Kartoffel ausgeht und dort auch am intensivsten ist.
Der rotliche Schimmer ist kurz nach der Ernte am deut-
lichsten ausgepragt und lasst mit langerer Lagerdauer
kontinuierlich nach. Das Fleisch ist gelb, dicht und fest.
Die Sorte ist festkochend und von intensivem, nussigem
Geschmack. Dieses kraftig-delikate Aroma in Verbin-
dung mit der speckigen Konsistenz macht diese Kartof-
fel einzigartig auch unter den in Form, Grofke und Ge-
schmack vergleichbaren anderen "Fingerkartoffeln".
Ihre Nahe zu den peruanischen Ursorten zeigt sich in
der geringen Gr6f3e und den bizarren Formen; auch im
Geschmack soll sie diesen Sorten nahe kommen. Auf-
grund der speckig-festen Konsistenz wurde sie traditio-
nell zur Herstellung von Kartoffelsalat verwendet. Daru-
ber hinaus eignet sie sich auch gut fur Bratkartoffeln.

c) Geografisches Gebiet:
Alle zum Anbau geeigneten Flachen in den bayerischen
Regierungsbezirken Ober-, Mittel- und Unterfranken.

d) Ursprungsnachweis:
Alle Betriebe, die an dem Schutzsystem nach der Ver-
ordnung (EG) Nr. 510/06 teilnehmen wollen, werden in
eine Datenbank aufgenommen, welche vom "Férderver-
ein Bamberger Hornla in Franken" gefiihrt wird. In dieser
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Datenbank werden die folgenden Daten aufgenommen:
Vor- und Nachname des Betriebsinhabers, Betriebs-
nummer, Flurnummer, GréRRe der Anbauflache von Bam-
berger Hornla. Diese Datenbank, die die Erzeuger von
"Bamberger Hoérnla" bzw. "Bamberger Hornle" bzw.
"Bamberger Hornchen" auflistet, ist die Grundlage der
Durchfiihrung einer vollstandigen Verwaltungskontrolle
durch eine beliehene Kontrollstelle.

Herstellungsverfahren:

Der Anbau des Bamberger Hérnla muss ausschlief3lich
in den drei frankischen Regierungsbezirken Ober-, Mit-
tel- und Unterfranken erfolgen. Auch die Pflanzkartoffeln
mussen ausschlief3lich aus diesem Gebiet stammen.
Die Kartoffel liebt einen lockeren, steinfreien Boden, wie
er im Bamberger Becken, dem Raum Schweinfurt, Kit-
zingen, Wurzburg und im Knoblauchlander Land bei
Nirnberg, also den frankischen Hauptanbaugebieten,
vorherrscht. Ist der Boden steinig und schwer, wachsen
die Knollen nicht gleichmaRig oder kénnen bei der Ernte
durch Steine beschadigt werden.

In der Regel wird der Boden im Frihjahr, wenn er nicht
mehr zu nass ist, fur die Pflanzung vorbereitet. Dazu
wird er gepflligt oder griindlich gelockert. Gepflanzt wird
zwischen April und Mai in Dammen, da die Kartoffeln
frostempfindlich sind und bei einer Bodentemperatur
von 8 bis 10 Grad Celsius optimal keimen. Wahrend
der Vegetation erfolgen Pflanzenschutz und Diingung
nach guter landwirtschaftlicher Praxis.

Da das Bamberger Hornla auf Trockenheit stark mit
zusatzlichen Verwachsungen reagiert, ist eine konti-
nuierliche Wasserversorgung vorteilhaft.

Der Erntebeginn fiir das Bamberger Hérnla ist Ende
September. Die Ernte erfolgt meist durch Handarbeit
oder durch modifizierte Erntemaschinen, die eine be-
sonders schonende Behandlung des Erntegutes garan-
tieren.

Nach der Ernte ist eine Lagerung des Bamberger Hornla
unter gunstigen Bedingungen bis Ende Mai mdglich.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet:

die geografische Angabe baut auf dem herkunftsbeding-
ten Ansehen des Erzeugnisses auf. Die objektiven Ei-
genschaften sind auch in anderen Anbaugebieten her-
stellbar im Rahmen der Toleranzen, die bei einem
pflanzlichen Produkt recht grof3 sein kénnen. Dies trifft
flir das Bamberger Hornla auch fir die geschmackliche
Qualitat zu, weil diese weit starker von der Sorgfalt bei
der Pflege und von der Anbaumethode (Dingung) als
vom Boden und Klima der Anbauregion beeinflusst wird.

(1) Besonderheiten des geografischen Gebiets:

In Franken spielt seit Jahrhunderten der Gartenbau und
das Gemdise eine bedeutendere Rolle in der Lebens-
mittelproduktion als anderswo (speziell der Bamberger
Gartenbau war vom 14. bis in die Mitte des 19. Jahr-
hunderts eine tragende Sé&ule des stadtischen Wirt-
schaftslebens, eine Sonderentwicklung, die es in keiner
anderen Stadt gegeben hat). Entsprechend groR ist die
Wertschatzung der Gemduse in der traditionellen franki-
schen Regionalkiiche bis heute. Dazu kommt, dass Tra-
ditionen in Franken ein sonst nicht Ubliches Gewicht
beigemessen wird und hier eine regionale Speise- und
Kochkultur noch lebt, die andernorts langst untergegan-
gen ist. Diese frankische Eigenheit tritt in der Stadt und
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der Region Bamberg besonders deutlich hervor. Eines
ihrer Ergebnisse ist eine ganze Reihe noch existierender
autochthoner Bamberger Gemisesorten, unter denen
das Bamberger Hornla nur die bekannteste ist.

Auch der Kartoffelanbau hat in Franken eine besonders
lange Tradition, die bis heute wach gehalten wird. In
Franken wurde die Kartoffel im Jahr 1694 erstmals in
Deutschland feldmaRig angebaut, in Franken wurden
auch die Kartoffelkl63e fir die Alltagskiiche entwickelt.
Der Edelsorte Bamberger Hornla hat die frankische Re-
gionalkiiche friih schon den Vorzugsplatz fiir den feinen
Kartoffelsalat zugewiesen.

Seit Uber einem Jahrhundert ist der Name des Bam-
berger Hornla im Bewusstsein der Franken prasent.
Miindliche Uberlieferung und Hinweise aus der Literatur
belegen den Anbau in Franken im spaten 19. Jahrhun-
dert und deuten auf eine Herkunft aus Frankreich hin.
Auch die Vermutung, die Ahnen des Bamberger Hornla
konnten schon im 18. Jahrhundert den Weg aus den
Ziergarten der Bamberger Frstbischéfe in die Hausgar-
ten und Felder der Bamberger Gartnermeister gefunden
haben, ist nicht ganz von der Hand zu weisen. Diese
Kartoffelsorte ist namlich auf die spezifischen Wachs-
tumsbedingungen im Bamberger Becken, vor allem auf
die extrem leichten Schwemmsandbdden und die ge-
ringen Niederschlagsmengen so gut eingestellt, dass
ihre Entstehung am Ort als Anpassungsleistung nicht
unwahrscheinlich ist. Darliber hinaus hat sich das Bam-
berger Hornla im Laufe der Zeit auch in die weiteren,
heutigen Hauptanbaugebiete wie den Raum Schwein-
furt, Kitzingen, Wirzburg und das Knoblauchlander
Land bei Nirnberg ausgedehnt, die ahnliche Klima-
und Bodenbedingungen aufweisen.

(2) Besonderheiten des Erzeugnisses:

Das Bamberger Hornla genief3t aufgrund seiner beson-
deren Geschmackseigenschaften und seiner Herkunft
eine hohe Wertschatzung beim Verbraucher (Anlagen).
Seine Feinheit wird in Europa nur von wenigen anderen
alten Sorten Ubertroffen, seine "speckige" Konsistenz,
die es zur idealen Salatkartoffel macht, ist vollig konkur-
renzlos. Mit diesen Vorzugen ist allerdings ein hoher
Pflegeaufwand im Anbau bei einem sehr geringen Ern-
teertrag verbunden. Auch in der Kuche ist der Arbeits-
aufwand hoch, weil die Kartoffel sehr klein ist und un-
gleichmaRige Formen und tief sitzende Augen hat. Wem
frankisches Traditionsbewusstsein, frankischer Garten-
baueifer und nicht zuletzt frankische Genussfreude
fremd sind, der wird seine Finger von dieser Kartoffel
lassen.

(3) Ursachlicher Zusammenhang zwischen (1) und (2):
Das traditionelle Bemihen um die Verfeinerung von
Produkten im Gartenbau und ihre bestmdégliche Verwen-
dung in der Kiche ergeben zusammen mit dem franki-
schen Traditionsbewusstsein ein spezifisches kulturel-
les Klima in der Region, in dem Spezialititen des
Gartenbaus besonders gut gedeihen und selbst unter
schwierigen Bedingungen gepflegt und am Leben er-
halten werden. Diesem Zusammenhang verdankt das
Bamberger Hornla mit hoher Wahrscheinlichkeit sein
Entstehen und mit Sicherheit sein Uberleben. Der he-
rausragend delikate Geschmack dieser alten Kartoffel-
sorte erfillt alle Erwartungen an die Giite der franki-
schen Gartenbautradition. Umgekehrt gewinnt sie ihr
Ansehen bei den Liebhabern des guten Geschmacks
aus dieser spezifisch frankischen regionalen Traditions-
linie.
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g) Kontrolleinrichtung(en):

Name: Bayerische Landesanstalt fir Landwirtschaft In-
stitut fur Erndhrung und Markt

Anschrift: Menzinger Stralle 54 80638 Minchen
Telefon: 089-17800-0

Telefax: 089-17800-313

E-Mail:

h) Etikettierung:

Bamberger Hornla, Bamberger Hoérnle, Bamberger
Hornchen, jeweils mit dem Hinweis ,geschuitzte geogra-
fische Angabe“ oder dem entsprechenden Gemein-
schaftszeichen

Gemeinschaftliche / einzelstaatliche Rechtsvorschriften:
keine



	Teil 7c) Fassung der Spezifikation, auf die sich der stattgebende Beschluss bezieht:


<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Subsample
  /ColorImageResolution 120
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.08333
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 120
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.08333
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages false
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /FRA <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


